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© Kocheinrichtung 

© Bei einer Kocheinrichtung zum automatischen Kochen 
besteht zwischen einem Sensor 7 eines Kochgeschirrs 3 
und einem eine Stelleinrichtung 4 einer Heizeinrichtung 2 
steuernden Empfanger 5 eine drahtlose Ubertragungs- 
strecke 10. 

Um die Sicherheit beim automatischen Kochen zu erho- 
hen, ist die Ubertragungsstrecke 10 derart redundant aus- 
gelegt, dass die gleichen Zustandswerte eines Sensors 7 
eines Kochgeschirrs 3 uber wenigstens zwei unterschied- 
lich physikalische Kanale 11, 12 ubertragen werden. 
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[0001] Die Erfindung betrifft eine Kocheinrichtung mit 
den Merkmalen des Oberbegriffs des Anspruchs 1. 
[0002] Solche Kocheinrichtungen sind zum automati- 5 
schen Kochen bekannt. Bei derartigen Kocheinrichtungen 
ist das Kochgeschirr, beispielsweise Topf oder Pfanne, mit 
einem Sensor ausgestattet, der Zustandsdaten, wie Tempera- 
tur, Druck oder Kochgerausch, des Kochgutes bzw. des 
Kochgeschirrs erfasst und die jeweiligen Zustandsdaten mit- 10 
tels eines Sensors drahdos einem Empfanger ubermittelt, 
der am Kochherd angeordnet ist. Uberschreitet der jeweilige 
ZustandsgroBe einen vorgegebenen Sollwert, dann wird 
vom Empfanger iiber ein Stellglied die Heizleistung ent- 
sprechend geandert, erniedrigt, erhoht oder abgeschaltet. Es 15 
besteht also ein Regelkreis, in dem das Kochgeschirr und 
die diesem zugeordnete Heizeinrichtung liegen. 
[0003] Beispielsweise ist eine Kocheinrichtung bekannt, 
bei der ein spezieil beschichteter Kochtopf vorgesehen ist. 
Die Beschichtung bildet einen Temperatursensor und gibt 20 
eine der jeweiligen Temperatur entsprechende Infrarotstrah- 
lung ab. Die Infrarotstrahlung wird von einem am Kochherd 
vorgesehenen Infrarotempfanger ausgewertet. 
[0004] Es sind auch Druckkochtopfe rnit einem Drucksen- 
sor vorgeschlagen, wobei der jeweils im Kochtopf herr- 25 
schende Druck wert iiber einen Sender an einen Empfanger 
drahtlos iibertragen wird. 

[0005] In der DE 195 02 935 Al ist ein System zur Loka- 
lisierung eines an einem KochgefaB vorgesehenen Senders 
beschrieben. Die Kocheinrichtung ermittelt, iiber welcher 30 
Kochstelle sich das KochgefaB befindet. In Abhangigkeit 
davon werden die zugeordneten Heizeinheiten geschaltet. 
Der Sender ubermittelt Zustandsdaten oder auch Einstell- 
werte. 

[0006] Bei den bekannten Kocheinrichtungen zum auto- 35 
matischen Kochen kann die jeweilige drahdose Ubertra- 
gungsstrecke durch auBere Einfliisse derart gestort werden, 
dass die gewiinschte tjbertragung der Zustandswerte nicht 
mehr sichergestellt ist. Bei einer Funkstrecke kann eine Sto- 
rung dadurch entstehen, dass auf der gleichen oder einer na- 40 
hen Frequenz andere Gerate betrieben werden. Bei einer In- 
frarotstrecke kann eine Storung durch optische Abdeckung 
oder Sonneneinstrahlung entstehen. Auch bei Ultraschall- 
strecken und einem induktiven Wechselfeld konnen Storun- 
gen durch auBere Einfliisse auftreten. 45 
[0007] Die Moglichkeit von Storungen beeintrachtigt die 
Praktikabilitat des automatischen Kochens, weil der Nutzer 
nicht sicher sein kann, dass beim unbeaufsichtigten automa- 
tischen Kochen kein gefahrlicher Zustand entsteht. 
[0008] Zur Erhohung der Sicherheit ware es moglich, vor 50 
oder beim Einschalten der Herdfunktion "Automatisches 
Kochen" einen Priifzyklus zu initialisieren und die Herd- 
funktion "Automatisches Kochen" zu unterdriicken, wenn 
dieser Priifzyklus nicht positiv verlauft. Ein solches Verfah- 
ren hatte jedoch den Nachteii, dass erst wahrend des Koch- 55 
vorganges auftretende Storungen nicht beriicksichtigt wer- 
den. AuBerdem miissten MaBnahmen getrofTen werden, um 
die Funktion der Ubertragungsstrecke bei den im Laufe des 
Kochvorganges auftretenden Zustandswerten zu simulieren. 
[0009] Aufgabe der Erfindung ist es, eine Kocheinrich- 60 
tung der eingangs genannten Art vorzuschlagen, bei der die 
Sicherheit fur einen automatischen Kochbetrieb erhoht ist. 
[0010] ErfindungsgemaB ist obige Aufgabe durch die 
Merkmale des Anspruchs 1 gelost. 

[0011] Ist keiner der Kanale gestort, erfolgt die Ubertra- 65 
gung der Zustandswerte parallel iiber beide bzw. alle physi- 
kalischen Kanale. Ist einer der physikalischen Kanale durch 
auBere Einfliisse gestort, erfolgt die Ubertragung der Zu- 



standsdaten immer no^vr den anderen Kanal oder die 
anderen Kanale. Die l^Pfragungsstrecke ist also redun- 
dant, was die Betriebssicherheit erhoht. 
[0012] Die Kanale konnen Funkkanale, Infrarotkanale, 
Ultraschallkanale sein, oder mit induktiven oder kapazitiven 
Wechselfeldern arbeiten. Die Kanale nutzen unterschiedli- 
che Frequenzbander, denn gewohniich liegen Storungen nur 
in einem der Frequenzbander. 

[0013] Zur weiteren Verbesserung der Storsicherheit ist 
der eine Kanal von anderer Art als der eine oder die anderen 
Kanale, wobei die Kanalarten, Funkkanale, Ultraschallka- 
nale oder mit einem induktiven oder kapazitiven Wechsel- 
feld arbeitenden Kanale sind. Ist beispielsweise der eine Ka- 
nal ein Funkkanal, dann ist der andere Kanal ein Infrarotka- 
nal oder Ultraschallkanal oder ein Kanal, der mit einem am 
Kochgeschirr angeordneten Transponder arbeitet, der in ei- 
nem elektromagnetischen Wechselfeld (Wechselfeldkanal) 
liegt, das vom Kochfeld ausgeht und vom Empfanger iiber- 
wacht wird. 

[0014] In Weiterbildung der Erfindung kann zusatzlich 
vorgesehen sein, dass einer der Sender oder die Sender eine 
Empfangsfunktion und einer der Empfanger oder die Emp- 
fanger eine Sendefunktion haben. Es ist damit eine bidirek- 
tionale Dateniibertragung moglich, wobei ein Sollwert, bei- 
spielsweise Temperatursollwert oder Drucksollwert, bei 
dem der Sensor des Kochgeschirrs ansprechen soil, von ei- 
ner am Kochherd angeordneten Einstelieinrichtung am 
Kochgeschirr drahtlos eingestellt werden kann. 
[0015] Die Figur zeigt ein Ausfuhrungsbeispiel schema- 
tisch, wobei in der Figur nur eine von mehreren Kochstellen 
des Kochherdes gezeigt ist. 

[0016] An einer Herdplatte 1, insbesondere Glaskeramik- 
Kochplatte, ist eine, insbesondere elektrische, Heizeinrich- 
tung 2 fur einen Kochtopf 3 vorgesehen. Die Leistung der 
Heizeinrichtung 2 ist mittels einer Stelleinrichtung 4 stufen- 
los oder in Stufen einstellbar. Die Stelleinrichtung 4 ist mit- 
tels eines vom Nutzer betatigbaren, nicht dargestellten Ein- 
stellers und von wenigstens zwei Empfangern 5, 6 bedien- 
bar. Die Empfanger 5, 6 sind an der Herdplatte 1 nahe bei- 
einander oder fern voneinander angeordnet. Der Kochtopf 3 
tragt eine Sensoreinheit 7, die die im Kochtopf 3 herr- 
schende Temperatur direkt oder indirekt oder den im Druck- 
kochtopf 3 herrschenden Druck oder das im Kochtopf 3 
durch den Kochvorgang entstehende Gerausch erfasst. 
[0017] Die Sensoreinheit 7 ist mit wenigstens zwei Sen- 
dern 8, 9 verbunden. Die Sender 8, 9 erfassen den von der 
Sensoreinheit erfassten Zustandswert (Temperatur, Druck, 
Gerausch) und ubermittelt diesen iiber eine drahtlose t)ber- 
tragungsstrecke 10 separat an die Empfanger 5, 6. Die Uber- 
tragungsstrecke 10 beinhaltet im Beispielsfall - entspre- 
chend den zwei Sendern 8, 9 und den zwei Empfangern 5, 6 
- zwei physikalische Kanale 11, 12, Jeder der Sender 8, 9 
oder entsprechend jeder der Empfanger 5, 6 kann Funksen- 
der/-empfanger oder InfrarotsenderAempfanger oder Ultra- 
schallsender/-empfanger sein. Es ist auch moglich, dass die 
Sender 8, 9 Transponder sind, die in einem an die Herdplatte 
ausgestrahlten elektromagnetischen Wechselfeld liegen, 
wobei die Empfanger 5, 6 dieses Wechselfeld iiberwachen. 
Entsprechend ist der Kanal 11, 12 ein Funkkanal, ein Infra- 
rotkanal, ein Ultraschallkanal oder ein "Wechselfeldkanal". 
[0018] Es sind verschiedene Kombinationen dieser Sen- 
der und Empfanger bzw. Kanalarten moglich. Sind bei- 
spielsweise beide Sender Funksender, dann arbeiten sie 
nach unterschiedlichen, freigegebenen Frequenzen, bei- 
spielsweise 433 MHz, 868 MHz oder 2,45 GHz. 
[0019] Sind beispielsweise beide Sender 8, 9 Infrarotsen- 
der oder Ultraschallsender und dementsprechend die Emp- 
fanger 5, 6 Infrarotempfanger bzw. Ultraschallempfanger, 
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dann konnen auch diese in unter 

betrieben werden. Es ist auch nij^^^ die gewiinschte Red- 
undanz dadurch zu erreichen, dass die Empfanger 5, 6 an 
unterschiedlichen Stellen der Herdplatte 1 derart angeordnet 
werden, dass bei einer Stoning des einen Kanals 11 eine 
gieichzeitige Stoning des anderen Kanals 12 unwahrschein- 
lich ist. 

[0020] Bei einem Ausfuhrungsbeispiel ist vorgesehen, 
dass der eine Kanal U ein Funkkanal und der andere .Kanal 
12 ein Infrarotkanal oder ein "Wechselfeldkanal" ist. Derart 
unterschiedliche Kanalarten erhohen die Sicherheit bzw. 
Redundanz, da sehr unwahrscheinlich ist, dass die unter- 
schiedlichen Kanalarten, speziell der Funkkanal und der In- 
frarotkanal bzw. der Ultraschallkanal bzw, der "Wechsel- 
feldkanal" gleichzeitig gestort sind. 

[0021] Bei einem anderen Ausfuhrungsbeispiel ist der Ka- 
nal 11 ein Infrarotknal und der Kanal 12 ist ein Ultraschall- 
kanal. 

[0022] Weitere Ausfiihrungsmoglichkeiten ergeben sich 
durch Kombinationen der Kanalarten. 
[0023] Die Sensoreinheit 7 ubermittelt den jeweiligen Zu- 
standswert (Temperatur, Druck, Gerausch) iiber die Sender 
8, 9 und die Empfanger 5, 6 an die Stelleinrichtung 4. Die 
Stelleinrichtung 4 kann derart aufgebaut sein, dass sie ent- 
scheidet, ob der aktuelle Zustandswert einem in ihr gespei- 
cherten, vom Nutzer eingestellten Sollwert entspricht. Sie 
kann dann die Heizeinrichtung 2 entsprechend schalten. 
[0024] Es kann jedoch auch vorgesehen sein, dass an der 
Sensoreinheit 7 selbst ein Sollwert einstellbar ist und die 
Sensoreinheit 7 erst bei Erreichen dieses Sollwerts die Sen- 
der 8, 9 derart aktiviert, dass iiber die Kanale 11 und 12 ein 
Schaltsignal an die Stelleinrichtung 4 gegeben wird. 
[0025] Da bei der beschriebenen Kocheinrichtung wenig- 
stens zwei Kanale 11, 12 vorgesehen sind, ist es ohne we- 
sentliche Beeintrachtigung der Sicherheit bzw. Redundanz 
moglich, wenigstens einen der Kanale 11, 12 in kurzzeitigen 
Unterbrechungszeiten derart zu nutzen, dass er Einstelldaten 
an die Sensoreinheit 7 ubertragt. Durch solche Einstelllda- 
ten kann die Sensoreinheit 7 iiber ein nicht naher dargestell- 
tes Stellglied vom Herd aus - vom Nutzer oder von einem 
vom Nutzer eingestellten Programm - auf einen Sollwert 
eingestellt werden, bei dessen Erreichen sie iiber die Kanale 
11, 12 auf die Stelleinrichtung 4 einwirkt. 
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Hierzu 1 Seite(n) Zeichnungen 



Patentanspriiche 45 

1. Kocheinrichtung mit wenigstens einer Kochstelle, 
deren Heizlei stung von einem Empfanger einstellbar 
ist, und mit einem Kochgeschirr, das wenigstens einen 
Sensor fur Zustandswerte, wie Temperatur, Druck oder 50 
Kochgerausche, und wenigstens einen Sender auf- 
weist, wobei zwischen dem Sender und dem Empfan- 
ger eine drahtlose Ubertragungsstrecke besteht, da- 
durch gekennzeichnet, dass die Ubertragungsstrecke 
(10) redundant ausgelegt ist, wobei zur Ubertragung 55 
der gleichen Zustandswerte wenigstens zwei unter- 
schiedliche physikalische Kanale (11, 12) vorgesehen 
sind. 

2. Kocheinrichtung nach Anspruch 1, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die Kanale (11, 12) Kanale der Ar- 60 
ten: Funkkanal, Infrarotkanal, Ultraschallkanal oder 
auf der Basis eines induktiven oder kapazitiven Wech- 
selfeldes arbeitender Kanal sind. 

3. Kocheinrichtung nach Anspruch 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die Kanale (11, 12) Kanale unter- 65 
schiedlicher Arten sind, 

4. Kocheinrichtung nach einem der vorhergehenden 
Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass wenigstens 
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